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LE CUISINIER BERNOIS EULOGE MALONGA A TRIOMPHE A LA FINALE SUISSE DU CONCOURS BOCUSE D'OR,
A GENEVE, PARRAINEE PAR ROI DE LA LUTTE CHRISTIAN STUCKI, DEVANT UN JURY D'EXCEPTION

| y a désormais vingt ans que

I’Académie Suisse Bocuse d'Or
organise la sélection nationale pour
choisir le candidat qui la représen-
‘era au Bocuse d'Or mondial. Cette
innée aussi, aprés une sélection ri-
soureuse, deux des trois finalistes du
Bocuse d'Or Suisse se sont affrontés
w1 Cook'n’Show des Automnales,
1 Palexpo & Genéve. Ainsi, apres
quatre heures de compétition devant
un nombreux public, c'est Euloge
Malonga, chef adjoint du Hirslanden
Salemspital de Berne, avec sa com-
mis Fiona Wittwer, qui a remporté
a sélection suisse. Le lauréat a été
couronné de lauriers spéciaux par le
roi de la lutte suisse Christian Stucki
=1 pnme avec une premeuse montre
réalisée par Blancpain, partenaire
de la manifestation. A1n51, le cham-
pion a triomphé devant Pasquale
Altomonte, chef du Kitchen Lab a
Genéve, en présence d'un jury pres-
igieux supervisé par Franck Giovan-
nini, président de 1'’Academie Suisse
du Bocuse d’'Or. le chef Euloge
Malonga représentera la Suisse au
Bocuse d'Or européen en mars 2024
en Norvege, la compétition qui lui
ouvrira les portes de la grande finale

du Bocuse d'Or, & Lyon en 2025.

Le lauréat Euloge Malonga couronné
par le rol de la lutte sutsse Christian Stuckd

DER BERNER EULOGE MALONGA
TRIUMPHIERTE AM SCHWEIZER
FNALE DES KOCHWETTBEWERBS
Bocusk D’OR IN GENF, UNTER
PATENSCHAFT VON SCHWINGERKONIG

CHRISTIAN STUCKI UND

VOR EINER HOCHKARATIGEN JURY

eit bald 20 Jahren organisiert die

Académie Suisse Bocuse d'Or die
Schweizer Ausscheidung, um den
Kandidaten zu selektionieren fiir die
Teilnahme am Bocuse d'or Mondial. So
massen nach anspruchsvoller Selekti-
on auch dieses Jahr zwei der drei Fina-
listen thr Kénnen an der Cook’'n'Show
im Rahmen der Herbstmesse Autom-
nales in der Palexpo Genf. Nach vier
harten Wettbewerbsstunden vor zahl-
reich erschienenem Publikum gehérte
der Sieg Euloge Malonga, Stellver-
tretender Kiichenchef im Hirslanden
Salemspital in Bern, unterstiitzt von
Commis Fiona Wittwer. Der Sieger
wurde mit einem speziellen Kranz
gekrént von Schwingerkénig 2019
Christian Stucki, und erhielt eine wert-
volle Uhr von Blancpain iiberreicht,
dem Partner der Veranstaltung. Der
Koch-Champion triumphierte vor
Pasquale Altomonte, Chef von Kit-
chen Lab in Genf, nach Urteil der
hochkardtigen Jury unter Leitung
von Franck Giovannini, Prisident
der Academie Suisse du Bocuse d'Or.
Euloge Malonga wird die Schweiz am
Bocuse d'Or Europa im Méarz 2024 in
Norwegen reprisentieren, der ihm die
Tiir 6ffnen soll zum grossen Finale des

Bocuse d'Or in Lyon 2025.  (G&T)
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