PUBLIREPORTAGE

BOCUSE D’OR EUROPE :
EULOGE MALONGA SE PREPARE
AVEC LE SKREI, LE STOCKFISH
ET LE RENNE NORVEGIEN

Le candidat suisse Euloge Malonga et sa commis Fiona Wittwer sont
dans la derniére ligne droite avant le Bocuse d’Or Europe
qui se tiendra les 19 et 20 mars 2024 a Trondheim, en Norvege.

Aprés six mois de préparation intense, (trois
mois pour le Bocuse d’Or Suisse et trois mois entre
sa victoire a Geneve et la finale européenne), Eu-
loge est prét a représenter la Suisse. Pour ce faire, le
candidat a forgé ses compétences culinaires afin de
pouvoir se qualifier pour la finale internationale et
terminer la compétition comme I'un des meilleurs
européens.

EXIGENCES ET PROGRAMME
A TRONDHEIM, NORVEGE

Cette fois-ci, le programme de Trondheim
est tres différent d'une sélection traditionnelle, il
compte bon nombre de produits typiques du pays
nordique: 2 skrei (cabillaud) et 14 coquilles Saint-
Jacques pour 14 portions, servis avec deux garni-
tures végétales au choix sur un plat imposé et ac-
compagné d’une casserole contenant du stockfish
(séché a lair, non salé), des féculents et légumes,
servis a part a l'anglaise.

Pour Il'assiette de viande, Euloge et Fiona vont
devoir innover avec de la viande de renne dont
2 coins (pieces de la cuisse, prés de la queue), 2 lan-
gues et 4 jarrets arrieres. Un programme extréme
avec les extrémités du renne auxquels s'ajoute un

autre élément obligatoire: 'Acquavit (au cumin) de
la maison Linie. Quel programme!

Pour ses entrainements, Euloge et son team
ont travaillé les produits originaux importés sur de-
mande par nos partenaires et ils ont perfectionné
leurs mets en faisant plus de 10 tests originaux.

Euloge et Fiona participeront a la compétition le
mercredi 20 mars selon le programme suivant:
09h15 Installation en cuisine

10h15 Début de la compétition

15h10 Présentation de I'assiette de viande

15h45 Présentation du plat de poisson

18h  Cérémonie de remise des prix

Pour se qualifier pour la grande finale mondiale
de janvier 2025 a Lyon, Euloge doit impérativement
terminer parmi les 10 meilleurs européens, et lais-
ser derriére lui au minimum 10 concurrents parmi
ces 19 nations participantes: Allemagne, Belgique,
Danemark, Estonie, Espagne, Finlande, France,
Hollande, Hongrie, Islande, Italie, Lettonie, Nor-
vege, Pologne, Royaume Uni, Slovaquie, Suede,
Tchéquie, Turquie.

Team Switzerland
De g. a dr.: Christoph Hunziker, Coach;
Fiona Wittwer, Commis; Euloge
Malonga, Candidat;

Ale Mordasini, président

du team et membre du jury
international & Trondheim.
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Fiona Wittwer et Euloge Malonga .
en train de s’entrainer a Schupfen. www.bocusedorsuisse.ch





